
S A L A D E  D E  B E T T E R AV E  À  L A  F E TA   •  5 , 5 0 €                             

Œ U F  C O C O T T E  au Maroilles  •  6 €

TA R T E  P O I R E A U X  E T  J A M B O N   •  6 €    

P R O F I T E R O L E S  A U  S A U M O N   •  6 , 9 0 €    

S A L A D E  D E  C H È V R E  C H A U D   •  6 , 9 0 € / 1 4 , 9 0 €  e n  p l a t
Salade, pain toasté, chèvre, miel, lardons et oignons rouges

       

P O I R E  D E  B Œ U F  et sa sauce au choix   

TA R TA R E  D E  B Œ U F  T R A D I T I O N N E L
ou TA R TA R E  I TA L I E N
Pesto, parmesan, tomates confites, 
artichauts, pignons de pin  

F I S H  A N D  C H I P S  et sa sauce tartare     

L A S A G N E S  V É G É TA R I E N N E S  Ricotta & épinards  

E S C A L O P E  D E  V O L A I L L E  G R AT I N É E  au Maroilles

PAV É  D E  S A U M O N  Sauce à l’aneth

P O Ê L É E  D E  R O G N O N S  D E  V E A U
& champignons, sauce au Porto

C U I S S E  D E  C A N A R D  C O N F I T E

W E L S H  À  L A  K A R M E L I E T  +  1€ avec un oeuf

TA R T I F L E T T E  

TA R TA R E  D E  S A U M O N
Citron, ciboulette, échalotes, pommes acidulées,
huile d’olive

G R AT I N  D ’ E N D I V E S  A U  J A M B O N

C A R B O N A D E  F L A M A N D E  à la Karmeliet

S A L A D E  G U I S E P P E
Roquette, poivrons & courgettes grillés,
jambon Serrano, pignons de pin, Burrata,
tomates & artichauts confits, oignons rouges, 
parmesan, balsamique & huile d’olive
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1 4 , 9 0 €

2 garnitures
au choix

Chaque garniture
supplementaire

au choix
Purée de pommes de terre
Pommes de terre grenaille

Ratatouille
Épinards

Endives braisées

J A R R E T  D E  P O R C  G R AT I N É  •  2 0 €  
au Maroilles

D O S  D E  C A B I L L A U D  •  2 0 €

à la tomate et au basilic

S A I N T- J A C Q U E S  M E U N I È R E  •  2 5 €

ou C R È M E  D E  C H O R I Z O

L A  B E L L E  E N T R E C Ô T E  300 g •  2 9 €

Sauce au choix

Frites maison,
tagliatelles,

riz & salade à volonté !

N O U S  I N F O R M O N S  N O T R E  A I M A B L E  C L I E N T È L E  S U R  L’ I M P O R TA N C E  D E  R E S P E C T E R  L E S  H O R A I R E S  D E  R É S E R VAT I O N .
P a r t i c u l i è r e m e n t  l e s  V E N D R E D I S  &  S A M E D I S  l o r s  d e  n o s  2  s e r v i c e s  ( e n t r e  1 9 h  e t  1 9 h 3 0  p u i s ,  à  p a r t i r  d e  2 1 h )



T O U T  C A R A M E L                  
1 boule vanille et 2 boules caramel, 
caramel laitier maison, amandes effilées,
chantilly

D O U C E U R  D E S  Î L E S                  
2 boules mangue et 1 boule citron vert, 
coulis de mangue, chantilly, 
amandes effilées

D A M E  N O I R E                  
Triple boule chocolat, chocolat 
fondu, chantilly, amandes effilées

D A M E  B L A N C H E                  
Triple boule vanille, chocolat fondu, 
chantilly, amandes effilées

C A F É  L I É G O I S                  
Triple boule café, café glacé, 
chantilly, amandes effilées

Tous nos burgers
sont accompagnés de
Frites et de Coleslaw 

Menu Kids

M O U S S E  A U  C H O C O L AT  •  5 , 5 0 €

M Œ L L E U X  A U  C H O C O L AT  •  5 , 9 0 €

& sa sauce anglaise,

C R È M E  B R Û L É E  •  5 , 9 0 €

T I R A M I S U  S P É C U L O O S  •  5 , 9 0 €

C R U M B L E  A U X  P O M M E S  •  5 , 9 0 €

& son coulis de caramel
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B R I O C H E  P E R D U E  •  6 , 9 0 €

aux pommes caramélisées & sa glace vanille

G A U F R E  D U  N O R D  •  7, 9 0 €

à la crème brûlée

C A F É  ou T H É  G O U R M A N D  •  7, 9 0 €

Mousse chocolat, tiramisu spéculoos,
financier, panacotta

I R I S H  G O U R M A N D  •  1 3 €  

J U S  D E  F R U I T SOrange ⁄ Ananas ⁄ Pomme
C O C A - C O L A ,  C O C A  Z E R O ,C O C A  C H E R RY  ou F U Z E  T E A

C R I S TA L I N EPlate ⁄ Gazeuse 

Boissons

14,90€

P R O F I T E R O L E S                  
Choux maison, glace vanille 
de Madagascar, chocolat chaud fondu, 
chantilly, amandes effilées

C O L O N E L  •  8 , 9 0 €                  
3 boules citron vert, Vodka
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+ 5 €

G L A C E  B A R B E  À  PA PA  
& Smarties

P E T I T E  M O U S S E  C H O C O L AT

Desserts

N U G G E T S  D E  V O L A I L L E
Ketchup

F I S H  A N D  C H I P S  E N FA N T
Sauce tartare

B U R G E R  E N FA N T
Buns, steak haché minute,
cheddar & sauce cocktail

Plats
- de 10 ans

Buns, Maroilles AOP, 
steak haché minute, 
compotée d’oignons, 
poitrine de lard fumé

Buns, choux rouge, 
Tzatziki, galette
végétarienne, Tomme
de vache fermière 

 Buns, steak haché 
minute, laitue iceberg, 
cheddar, poitrine fumée, 
compotée d’oignons, sauce 

BBQ maison

Buns, poisson pané, 
cheddar, sauce tartare 
maison, mâche, pickles 

de courgettes

Buns, Comté, steak 
haché minute, 
tomates, laitue 

iceberg, cornichons, 
oignons confits, 

sauce cocktail maison

Buns, volaille panée, 
tomates confites, roquette, 

crème de parmesan AOP, 
courgette, mayonnaise curry 

Plat
végétarien

Frites m
aison,

tagliate
lles,

riz ou s
alade

N O U S  I N F O R M O N S  N O T R E  A I M A B L E  C L I E N T È L E  S U R  L’ I M P O R TA N C E  D E  R E S P E C T E R  L E S  H O R A I R E S  D E  R É S E R VAT I O N .
P a r t i c u l i è r e m e n t  l e s  V E N D R E D I S  &  S A M E D I S  l o r s  d e  n o s  2  s e r v i c e s  ( e n t r e  1 9 h  e t  1 9 h 3 0  p u i s ,  à  p a r t i r  d e  2 1 h )


